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Delvotest® SP NT, Delvotest® T

Mozliwe przyczyny wynikow fatszywie dodatnich.

Zbyt ciepto.

Przyczyna Potencjalny Powad Skutek
Folia nie przylegata do testu lub byta Wptywa losowo na jeden test lub jednoczesnie
uszkodzona z powodu przeciecia. na testy z nim sasiadujace.
Wyschniety test
Przeterminowany test. Wptywa.na ws;ystkle lub na wiekszosc testow
z jednej ptytki.
Zbyt zimno (zamrozony test). ztynny agar -> mleko moze sptynac pod agar i
Niewtasciwe awac niebieskoszary kolor w polu odczytu.
przechowywanie

Przetrwalniki ging przy zbyt wysokiej
temperaturze.

Zamrozony test

Przechowywanie lub transport w zbyt
niskiej temperaturze.

Ptynny agar -> mleko moze sptyna¢ pod agar i
dawac niebieskoszary kolor w polu odczytu.

Btedna obstuga

Zmiany temperatury (3h poza lodéwka
a pozniej ponownie w 4°C).

Zbyt dtugie narazenie testu na kontakt
ze Swiattem.

Wptywa na ptytki zewnetrzne najbardziej
narazone na wahania temperatury i naswietlenie.

Za mato / Za duzo mleka.

Wahanie do 10% nie ma wptywu na wynik.

Pipeta naruszyta agar.

Mleko moze sptynac pod agar i dawac

Temperatura > 66°C

Pipetowanie niebieskoszary kolor w polu odczytu.
Ppbrana tylko srmetanka lub probka Niereprezentatywna probka.
niedobrze wymieszana).
Zbyt duza liczba komorek somatycznych Hamowanie wzrostu przetrwalnikow.
(> 2 mln).
Wysokie pH mleka. Zbyt wysokie pH nie pozwala na zmiane koloru.
Bardzo wysoka zawartos¢ ttuszczu Czas inkubacji dla tej probki moze by¢ zbyt
(> 6%). krotki i konieczne bedzie jego wydtuzenie.
Mieko Inne naturalne inhibitory . .
s Nie pozwala na zmiane koloru.
(np.: lizozym).
Konserwanty (np.: Azidiol, Bronopol). Wymagany dodatkowy czas inkubacji.
Tylko dla Delvotest BR czas inkubacji wydtuza sie
Kwasnie mleko. przy nizszym pH. Fatszywie dodatni wynik, jezeli
pH < 5,5.
Inkubacja Zbyt krotki czas inkubacji. N1ewy§Farcza]qcy czas, aby otrzymac
kolor zotty.
Temperatura poza zakresem: 64 +2°C
Temperatura Temperatura < 62°C Dtuzszy lub krétszy czas inkubacji.

Mimo zachowania nalezytej dbatosci zawarto$¢ niniejszego dokumentu nie jest objeta gwarancjg doktadnosci, aktualnosci ani kompletnosci informacji.
Zawartos$¢ niniejszego dokumentu moze ulec zmianie bez ostrzezenia. Dokument ten jest poza kontrolg i nie ulega natychmiastowej aktualizacji w razie zmian.

W celu uzyskania najswiezszej wersji niniejszego dokumentu lub dodatkowych informacji prosimy o kontakt.
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